
Origines des viandes: bœuf, porc et œufs fermiers vaudois (CH), huîtres (FR), saumon (CH/NO), Cabillaud (Atlantique Nord). Prix indiqués en CHF | Comprenant la TVA | Service inclus. N’hésitez pas à nous demander des infos en cas d’intolérances ou d’allergies.

Salmon Benedict 26
Saumon fumé,

pain brioché de chez Breadstore, œufs fermiers 
vaudois pochés et sauce hollandaise

Bacon benedict 24
Lard croustillant,

pain brioché de chez Breadstore, œufs fermiers 
vaudois pochés et sauce hollandaise

Veggie Benedict 23

6.5

6

5.7

5.7

+2

4.5

6
eau gazeuse ou plate, sucre ou non, lâchez-vous !

7
sirop maison à froid aux agrumes et menthe, 

comme un air de mojito !

Bellini 11
prosecco extra dry et purée de fruits de saison

Ricard 6
classique, Mauresque (orgeat), Perroquet 

(menthe)ou Tomate (grenadine)

    Kir 7.5 
cassis, pêche classique ou Prosecco 

Le Parc à huîtres  22/41
Huîtres Marennes-Oléron Num. 3, 6 pcs/ 12 pcs

et mignonette à la granny smith

Duo d'asperges  13
Duo d'asperges blanches et vertes avec sauce 

hollandaise au citron confit

Tartare du moment 16
Boeuf suisse (100g), câpres, condiments, échalotes

Bisque de homard 16
Bisque de homard maison, croûtons et crème fraîche

Chasselas - Cu vée Parcellaire du Loxton 6.5 / 42 
Creux-Du.Mas par Vincent Graenicher 

Grand Cru Tartegnin 2022 AOC La Côte Bio

Gamaret Garanoir - Cu vée du Loxton 8.5 / 55
 Parcelle les Panissières par Vincent Graenicher

 Grand Cru Tartegnin 2022 AOC La Côte Bio

Crème brulée tonka 10
Crème brulée à la fève tonka

TARTE À TATA 14
Tarte tatin à la pâte feuilletée pur beurre, 

pommes ultra fondantes et caramélisées, glace 
maison

Café gourmand 12
Cannelé, financier, compote maison, Café, 

espresso, thé ou digestif (Limoncello, 
Amaretto, Bailey’s, Mandarine napoléon)

Cornettes, truffe & Gruyère 29
Cornettes crémeuses façon risotto,

béchamel à la truffe, gruyère AOP et jambon à l’os 
Option:  Veggie avec artichaut: - 3 CHF

Saucisse purée 26
Saucisse à rôtir de porc, 

purée de pommes de terre maison, réduction de fond 
de porc et salade mesclun

Moules marinières 33
Moules au vin blanc, persil, échalotes et frites

Spring risotto 29
Risotto à l’ail des ours, asperges et noisettes 

torrefiées

Tar tare du momen t
Boeuf suisse, câpres, condiments, échalotes. Servi 

avec des frites du coin 35.- pour 200g, 44.- pour 300g

Pavé de saumon 31
Pavé de saumon, sauce béarnaise, légumes de saison 

et pommes de terre grenaille

 Asperges vertes,
pain brioché de chez Breadstore, œufs fermiers 

vaudois pochés et sauce hollandaise

Formules Lunch
PETITE ENT RÉE +

PLAT DE LA SEMAINE À CHOIX 
27

PETITE ENT RÉE +
PLAT DE LA SEMAINE À CHOIX +

CANNELÉ ET CAFÉ 
30




