
Bœuf (CH & FR), volaille, porc, pain et oeufs fermier (CH), poissons (UE), canard (FR)
Prix indiqués en CHF | Comprenant la TVA | Service inclus

N’hésitez pas à nous demander des infos en cas d’intolérances ou d’allergies.
Un supplémen t ?

Purée +5
Frites +5

Légumes +5
Salade +5

A partager

ou pas! Ave César  25
Cœur de romaine, filet de volaille 

croustillant, copeau de parmesan, œuf 
mollet et croutons. Sauce maison

option veggie - 23

rigatoni à la truffe  26
Pâtes artisanales fraîches, sauce crémeuse au 

parmesan et éclats de truffe noire

Poulpe grillé  38
Tentacule de poulpe grillé, légumes glacés, huile 
d’olive et condiments, purée de pommes de terre 

fondantes et suprême de citron

Loxton Burger  28
Pain brioché toasté, 150g de steak de bœuf juteux, Gruyère 

fondu, tomates rôties, oignons caramélisés et sauce 
signature. Servi avec des frites fraîches croustillantes et 

sauce aïoli

Daurade royale 29
Filet de daurade pochée, tagliatelle de courgettes, 

sauce vierge et émulsion de betterave, purée de 
pommes de terre onctueuse au beurre

Bavette Charolaise  35
Bavette de boeuf Charolaise (200g), frites fraîches et 
légumes, sauce au poivre crémeuse ou jus de viande

Tartare de boeuf  35
Boeuf suisse coupé au couteau (200g), câpres, condiments et 

échalotes, servi avec frites fraîches et toasts au levain
option à 300g pour 44.-

Magret de canard à l’orange  31
Magret de canard cuit à basse température, sauce 
à l’orange, servi avec un velouté de patates douces 

onctueux et légumes d’été

Saucisse purée  27
Saucisse de porc à rôtir, purée de pommes de terre 

maison et onctueux jus de viande

Mamma Mia  25
Duo de tomates colorées et confites, jambon 
fumé, burrata crémeuse, huile d’olive vierge, 
réduction balsamique chocolat et basilic frais

option veggie - 23

Mon chéri 14
Vodka, cognac, liqueur 

cherry brandy et de cacao

Kinder 14
Liqueur de cacoa blanc,
liqueur de vanille crème

Tatin  14
Vodka, sirop apple pie, 

miel, jus de pomme

Madeleine  14
Amaretto, Mandarine
Napoléon, jus d’ananas

After-Diner (dessert à boire!)

Desserts

Tarte au citron  11
Tartelette au citron crémeux et 

meringue à l’italienne

Mousse au chocolat  12
Mousse aérienne aux 2 chocolats, crème 

chantilly onctueuse

Profiterole  14
Pâte à choux maison, cœur glacé à la 

stracciatella et chocolat chaud fondant

Tarte tatin de Saison  12
Fruits du moment caramélisés lentement, pâte 

croustillante, servie tiède avec boule de glace vanille

Glaces labo gelateria 5
glaces: chocolat, stracciatella, vanille

sorbets: citron, pêche de vigne

Planchette mixte 24
Charcuterie et fromages d’ici et 

d’ailleurs

Crusty calamar  16
Calamars croustillants, mayonnaise 

twistée au citron

Malakofs 13
Malakofs maison avec Gruyère AOP, gel 

de cornichons et coulis de poivrons

Croquettes de jambon  14
Jambon fumé, écrasé de pommes de 
terre, fines herbes et panure dorée. 

Mayonnaise fumée

Panisse  12
Frites de farine de pois chiche et aïoli 

maison

Caviar d’aubergine 13
Aubergines rôties au four, suprême de 
citron, huile d’olive vierge et épices, 

focaccia

Stracciatella & focaccia  17
Cœur de burrata fondant, olive de 

Kalamata, huile d’olive et fleur de sel

Tartare toasts  19
100g de bœuf suisse coupé au couteau sur 

toasts au levain de chez Breadstore

PLATS
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