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PLANCHETTE MIXTE 24

Charcuterie et fromages d'ici et
dailleurs

CRUSTY CALAMAR 16

Calamars croustillants, mayonnaise
. i . ~
twistee au citron

‘ MALAKOFS 13
y Malakofs maison avec Gruyere AOP, gel
de cornichons et coulis de poivrons

CROQUETTES DE JAMBON 14

Jambon fumé, écras¢ de pommes de

terre, fines herbes et panure dorce.
Mayonnaise fumée

PANISSE 12
% Frites de farine de pois chiche et aioli
maison

CAViAR D'AUBERGINE 13
Aubcrgincs roties au four, suprémc de
citron, huile d’olive vierge et epices,
focaccia

CGTRACCIATELLA & FOCACCiA 17

Ceeur de burrata fondant, olive de
Kalamata, huile d’olive et fleur de sel

7:4??‘4?[ TOASTS 19
100g de beeuf suisse coupe au couteau sur
toasts au levain de chez Breadstore
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Beeuf (CH & FR), volaille, porc, pain et oeufs fermier (CH), poissons (UE), canard (FR)
Prix indiqués en CHF | Comprenant la TVA | Service inclus
N’hésitez pas a nous demander des infos en cas d’intolérances ou d’allergies.
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DAUYRADE ROYALE 29

Filet de daurade pochée, taghatcﬂe de courgettes,
sauce vierge et emulsion de betterave, purce de
pommes de terre onctueuse au beurre

POULPE GRILLE 33
Tentacule de poulpe grille, legumes glaces, huile
d’olive et conégiments, purce fe pommes de terre
fondantes et supréme de citron

LOXTON BURGER 22
Pain brioché toasté, 150g de steak de boeuf‘juteux, Gruyére
fondu, tomates roties, oignons caramelises et sauce
signature. Servi avec des frites fraiches croustillantes et
sauce aioli

%’ RIGATON A LA TRUFFE 26

Pites artisanales fraiches. sauce cré e 7
ates artisanales rraicnes, sauce cremeuse au
! = .
parmcsan ct CClﬂES dC tI'UH'C noire

CAUCISSE PUREE 27
Saucisse de porc a rotir, purée de pommes de terre
maison et onctueux jus de viande

BAVETTE CHAROLAISE 35

Bavette de boeuf Charolaise (200g), frites fraiches et
legumes, sauce au poivre crémeuse ou jus de viande

TARTARE DE BOEUF 35

Boeuf suisse coupé au couteau (200g), capres, condiments et
¢chalotes, servi avec frites fraiches et toasts au levain
option a 300¢ POUr 44.-

MAGRET DE CANARD A L'ORANGE 31

Magret de canard cuit a basse température, sauce
\

a l'orange, servi avec un veloute de patates douces
onctueux et legumes d’cce

Purée +5 Légumes +5

N SHPLENENT 2 -
Salade +5

Frites +5

cherry brandy et de cacao

MAMMA MiA 25

Duo de tomates colorées et confites, jambon

fume, burrata créemeuse, huile d’olive vierge,

réduction balsamique chocolat et basilic frais
option veggie - 23

AVE CESAR 25

Ceeur de romaine, filet de volaille
croustillant, copeau de parmesan, ceuf
mollet et croutons. Sauce maison
option veggie - 23

DESSERTS

TARTE AU CiTRON 11

3 /
Tartclcttc au C1tron cremeux et
. \ . .
mermguc a 1'1tahcnnc

MOUSSE AU CHOCOLAT 12

/ . \
Mousse aérienne aux 2 chocolats, créme
chantilly onctueuse

PROFITEROLE 14
Pate a choux maison, cceur glacé a la
stracciatella et chocolat chaud fondant

TARTE TATiN DE CAiSON 12

Fruits du moment caramélisés lentement, pate
. . o\ .
croustillante, servie tiede avec boule de glace vanille

GLACES LABO GELATERIA s
glaces: chocolat, stracciatella, vanille
sorbets: citron, péche de vigne

? AF TER"‘D[NER (DESSERT A BOIRE)

Mow CHERI 14

Vodka, cognac, liqueur

KiNDER 14
Liqueur de cacoa blanc,
1iqucur de vanille créeme

MADELEINE 14

Amaretto, Mandarine
Napoleon, jus d’ananas

TATiN 14
Vodka, sirop apple pie,
micl, jus de pomme
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