
But first 
coffee

Matcha Latte 6.5

Cappuccino  5.3

Flat white  5.7

Boozy brunch corner

servi avec lait de vache ou lait d’avoine +1

Breakfast martini 16
Gin, citron, sucre, marmelade d’orange

Bloody mary  16
Vodka, jus de tomate, 

bloody mix secret

garibaldi 12
Campari, jus d’orange frais

Mimosa prosecco  12
Prosecco extra dry, cointreau, jus d’orange frais

Bellini  13
Prosecco extra dry, purée de pêche

Boissons maison
Oranges pressées 6.5

Jus de la bienfaisance 7.5

Selon fruits du moment
Oleo agrumes 7

Sirop maison à froid aux agrumes, eau gazeuse

La bruncherie

Le coin à bénés
Nos bénés sont servis sur du pain brioché de 
Breadstore, avec des œufs fermiers vaudois 

pochés et notre sauce hollandaise 

Salmon benedict   saumon fumé 26

bacon benedict   lard croustillant 24

veggie benedict   épinards fondants  23

On se laisse tenter par un petit extra ?

saumon fumé +6
lard croustillant +3 

oeuf au plat +2
oeuf poché +2.5 

sucreries
Pancakes sucrés  15

Trois pancakes moelleux avec fruits rouges et 
coulis ou caramel vanillé et pomme cannelle, 

à choix

Pain perdu  16
Chantilly à la vanille, poire caramélisée et 

caramel beurre salé

French Tiramisu  21
Brioche de chez Breadstore napée d’une crème 

tiramisù, le meilleur des deux mondes!

Mousse au chocolat  12
Mousse aérienne aux 2 chocolats, noisettes 

caramélisées

Une boisson chaude 
Un jus d’orange frais

Un béné à choix
Une sucrerie (hors french tiramisù)

La formule! 45

Avocado toast  27
Rosace d’avocat et guacamole onctueux, 

saumon fumé, dés de tomates, billes de melon 
et pickels d’oignons rouges. 

Servi sur une focaccia toastée et salade
option veggie avec œuf poché - 24

Loxton club sandwich  29
Pain de mie de chez Breadstore, poulet fermier, 
fromage fondu, tomate, lard grillé, sauce aïoli. 

Servi chaud et avec des frites fraîches

English breakfast  26
Saucisse à rôtir de porc, toasts,

haricots rouges, tomates grillées à la 
provençale, bacon, œuf au plat, champignons 

et polenta grillée

Pancakes salés  17
Pancakes moelleux, des tranches de lard 
croustillantes, un œuf au plat et du sirop 

d’érable

Tartare du moment  35
200g de bœuf suisse coupé au couteau, 

câpres, condiments et échalotes, servi avec 
frites fraîches et toasts au levain

Shrimp roll 28
Pain brioché garni de crevettes et mayonnaise 
citronnée, servi avec frites fraîches et salade

par personne, non partageable
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