
CArte du

soir,

BONSOIR !

Pl tsa

apéros
PLANCHET TE & VOLUP TÉ 18

charcuterie du moment de Chappot Salaisons 
(Fully, VS), Brie à la truffe maison, 

pickles et moutarde à l’IPA vaudoise maison

PANISSE «comme à Lausanne bb» 12
frites de farine de pois chiches, sauce aïoli 

au piment d’Espelette et citron confit

MALAKOFS 13
au gruyère et vacherin AOC

LE PARC À HUIT RES 22/41
huîtres Marennes-Oléron n°3, 6pcs/12pcs

et mignonette à la granny smith

POÉLÉE FORESTIÈRE 16 
poélée de champignons bio suisses, toasts frottés

à l’ail et émulsion truffée

FISH FRIT 12.50 
calamars et crevettes frîts avec une panure

 croustillante, aïoli au citron confit 

ENTrées
L’ESCARGOTIÈRE 17/33

des escargots de Bourgogne en persillade 6pcs/12pcs
dans la plus pure et goutûe tradition

TARTARE DU MOMENT 16
boeuf suisse (100g), câpres, condiments, échalotes 

et gelée de jaune d’oeuf

POIREAUX VINAIGRET TE  12
des poireaux fondants et une vinaigrette
pleine de peps, pour un duo intemporel

--> disponibles en plat et servis avec salade,
pommes de terre grenailles,

noix et oeuf parfait 24

SOUPE À L’OIGNON DE LA CHEF 16
fond de boeuf maison, gruyère gratiné

et toasts au levain

 
Origines des viandes : boeuf, porc saumon et oeufs fermiers vaudois (CH), escargots (UE), Canard et huîtres (FR)

Prix indiqués en CHF | Comprenant la TVA | Service inclus. N’hésitez pas à nous demander des infos en cas d’intolérances ou d’allergies.

Vous ne voulez pas un verre d’abord ?

BELL INI 11
purée de fruits du moment et Prosecco

15
gin Tanqueray, Lillet Blanc, Suze

14
absinthe infusée au concombre, citron, sucre

16
 apérol, bourbon Bulleit, liqueur de sureau, citron, concombre

old fashioned  17
bourbon Bulleit, sucre roux, bitter, cerise, orange

Espresso Martini
vodka Ketel One infusée à la vanille,

Koskenkorva Espresso, Frangelico, double espresso 

16

Desserts
CORNET TES,  T RUFFE & GRUYÈRE 29

cornettes crémeuses façon risotto,
béchamel à la truffe, gruyère AOP et jambon à l’os

Option:  Veggie avec artichaut: - 3 CHF

     SURF OR TURF? 31   
Turf (boeuf)

onglet de boeuf suisse en cuisson lente de 4h, 
sauce béarnaise au siphon. 

légumes de saison et pommes de terre grenailles
Surf (saumon suisse)

filet de saumon suisse et sauce béarnaise au siphon. 
légumes de saison et pommes de terre grenaille

 
PURÉE AL IGOT MOITIÉ-MOITIÉ 29

purée de pommes de terre maison à la fondue moitié moitié,
champignons suisses bio en persillade, oeuf parfait 

JARRET EN EMBUSCADE 27
jarret de porc fondant en cuisson longue,
sauce IPA de la Nébuleuse (Embuscade), 

pdt grenailles et légumes de saison

SAUCISSE PURÉE 26
saucisse à rôtir de porc de la Bouche-qui-rit,

purée de pommes de terre maison,
réduction de fond de porc et salade mesclun

FRENCH CANCAN 35
filet de canette (France), sauce épicée au vin rouge et miel vaudois,

millefeuille de pomme de terre crunchy et salade 

MOULES MARINIÈRES 33
moules au vin blanc et persillade et frites

TARTARE DU MOMENT
boeuf suisse, câpres, condiments, échalotes 

et gelée de jaune d’oeuf. Servi avec des frites du coin
35.- pour 200g, 44.- pour 300g

CRÈME BRULÉE 10
crème brulée à la fève tonka

MOELLEUX 12
moelleux au chocolat, coeur coulant à la pistache,

glace maison

CAFÉ GOURMAND 12
cannelé, financier, compote maison,

café, espresso, thé ou digestif (Limoncello, Amaretto, 
Bailey’s, Mandarine napoléon) 

TARTE À TATA 14
tarte tatin à la pâte feuilletée pur beurre, pommes

ultra fondantes et caramélisées,
glace maison

CUISINE 100% MAISON!


