
Origines des viandes: bœuf, porc et œufs fermiers vaudois (CH), huîtres (FR), saumon (CH/NO), Cabillaud (Atlantique Nord). Prix indiqués en CHF | Comprenant la TVA | Service inclus. N’hésitez pas à nous demander des infos en cas d’intolérances ou d’allergies.

26
saumon f umé,

pain br ioché de chez Breadstore,  œufs  fe r miers
vaudois pochés,  épinards  et  sauce hol landaise

24
la rd croust i l lant ,

pa in br ioché de chez Breadstore,  œufs  fe r miers
vaudois pochés,  épinards  et  sauce hol landaise

23
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6
eau gazeuse ou plate, sucre ou non, lâchez-vous !

7
sirop maison à froid aux agrumes et menthe, 

comme un air de mojito !

11
prosecco extra dry et purée de fruits de saison

6
classique, Mauresque (orgeat), Perroquet (menthe) 

ou  Tomate (g renadine)
  7.5 

mûre, cassis, pêche classique ou Prosecco

22/41
Huîtres Marennes-Oléron Num. 3, 6 pcs/ 12 pcs

et mignonette à la granny smith

13
des poireaux fondants et une vinaigrette pleine de peps

TARTARE DU MOMENT 16
boeuf suisse (100g), citronnelle, feuilles de kéfir,

huile au piment doux, échalotes et gelée de jaune d’oeuf

SOUPE À L’OIGNON DE LA CHEF 16
Fond de boeuf maison, gruyère gratiné et toasts au levain

Chasselas -  Cu vée Parcellaire du Loxton 6.5 / 42
Creux-Du.Mas par Vincent Graenicher 

Grand Cru Tartegnin 2022 AOC La Côte Bio

Gamaret Garanoir -  Cu vée du Loxton 8.5 / 55
Parcelle les Panissières par Vincent Graenicher
 Grand Cru Tartegnin 2022 AOC La Côte Bio

   champignons suisses bio,
pain br ioché de chez Breadstore,  œufs  fe r miers
vaudois pochés,  épinards  et  sauce hol landaise

CRÈME BRULÉE TONKA 10
Crème brulée à la  fève tonka

CAFÉ GOURMAND 12
Cannelé,  f inancier ,  compote maison,

Café,  espresso,  thé ou digest if  
(Limoncello,  Amaret to,  Bailey’s ,  

Mandarine napoléon)

CORNET TES,  T RUFFE & GRUYÈRE  29
cornettes crémeuses façon risotto,

béchamel à la truffe, gruyère AOP et jambon à l’os
Option:  Veggie avec artichaut: - 3 CHF

SAUCISSE PURÉE 26
saucisse à rôtir de porc de la Bouche-qui-rit,

purée de carotte toute douce,
réduction de fond de porc et salade mesclun

MOULES MARINIÈRES 33
moules au vin blanc et persillade et frites

Tar tare du momen t
boeuf suisse, câpres, condiments, échalotes 

et gelée de jaune d’oeuf. Servi avec des frites du coin
35.- pour 200g, 44.- pour 300g

SAUMON DE NOS MONTS  31 
Filet de saumon suisse et sauce béarnaise au siphon. 

légumes de saison et pommes de terre grenaille

Formules Lunch
PETITE ENT RÉE +

 PLAT DE LA SEMAINE À CHOIX
27

PETITE ENT RÉE +
PLAT DE LA SEMAINE À CHOIX +

CANNELÉ ET CAFÉ  
30


