BOISSONS

SOFTS MAISON

YN SHOT DE GiNGEMBRE PRESSE EN EXTRA 7 +2
THE FROID 4.5
LiMONADE OU ORANGEADE OU G/WGEMB?ADE 6

eau gazeuse ou plate, sucre ou non, lachez-vous !

OLEO AGRUMES & MiNT 7
sirop maison a froid aux agrumes et menthe,
comme un air de mojito !

NN A

LES VINS SELECT" SPECIAL LUNCH

CHASSELAS - CUVEE PARCELIAIRE DU LOXTON 6.5/ 42
Creux-Du.Mas par Vincent Graenicher
Grand Cru Tartegnin 2022 AOC La Céte Bio

GAMARET GARANOIR - CUVEE DU LOXTON 8.5/ 55
Parcelle les Panissi¢res par Vincent Graenicher
Grand Cru Tartegnin 2022 AOC La Cote Bio
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ON SE LAISSE TENTER 7

BELLINI DE SAISON 11

prosecco extra dry et purée de fruits de saison

YW PASTAGA 7 6
classique, Mauresque (orgeat), Perroquet (menthe)
ou Tomate (grenadine)

KIR 7.5

mire, cassis, péche classique ou Prosecco

T

UN CAFE AVANT DE FILER ?

Qe MATCHA LATTE 6.5 FLAT WHITE 5.7
&-}‘ DiRTY CHAI (ATTE 6 LCED COFFEE 5.7
PENSEZ A LEUR VERSION GIACEE ET TOUS LES AUTRES g
__) ) DANS LE MEMU BOISSON !

LOATON

LAUSANNE

LE PARC A4 HUITRES 22/41

Huitres Marennes-Oléron Num. 3, 6 pes/ 12 pes
et mignonette a la granny smith

POIREAUX ViNAIGRETTE 13

des poireaux fondants et une vinaigrette pleine de peps

TARTARE DU MOMENT 16

boeuf suisse (100g), citronnelle, feuilles de kéfir,
huile au piment doux, échalotes et gelée de jaune d’oeuf

CourE 4 L'0TGNON DE LA CHEF 16

Fond de boeuf maison, gruyére gratiné et toasts au levain

+— DLATS —+

CORNETTES, TRUFFE & GRUYERE 29

cornettes crémeuses fagon risotto,
béchamel a la truffe, gruyére AOP et jambon a 1’os
Option: Veggie avec artichaut: - 3 CHF

Caycrece PyrEE 26

saucisse a rotir de porc de la Bouche-qui-rit,
purée de carotte toute douce,
réduction de fond de porc et salade mesclun

MouLee MarTnIERES 33

moules au vin blanc et persillade et frites

TARTARE DU MOMENT
boeuf suisse, capres, condiments, échalotes

et gelée de jaune d’oeuf. Servi avec des frites du coin
35.- pour 200g, 44.- pour 300g

CAUMON DE KOS MONTE 31
Filet de saumon suisse et sauce béarnaise au siphon.
légumes de saison et pommes de terre grenaille

Y

CALMON BENEDICT 26
saumon fumé,
pain brioché de chez Breadstore, ceufs fermiers
vaudois pochés, épinards et sauce hollandaise

BACON BENEDICT 24

lard croustillant,
pain brioché de chez Breadstore, ceufs fermiers
vaudois pochés, épinards et sauce hollandaise

VEGGIE BENEDICT 23
champignons suisses bio,
pain brioché de chez Breadstore, ceufs fermiers
vaudois pochés, épinards et sauce hollandaise

FORMULES (UNCH
PeTITE ENTREE +

PLAT DE LA CEMATNE A CHOTX
27

PETITE ENTREE +
PLAT DE LA CEMAINE A CHOIX +
CANNELE ET CAFE

DESSERTS

Créme BrulEe Tonka 10

Créme brulée a la féve tonka

CAFE GOURMAND 12
Cannelé, financier, compote maison,
Café, espresso, thé ou digestif

(Limoncello, Amaretto, Bailey’s, C
Mandarine napoléon) (4

Origines des viandes: beeuf, porc et ceufs fermiers vaudois (CH), huitres (FR), saumon (CH/NO), Cabillaud (Atlantique Nord). Prix indiqués en CHF | Comprenant la TVA | Service inclus. N’hésitez pas a nous demander des infos en cas d’intolérances ou d’allergies.



